
 



  

ЗОП

кредитів кредитів кредитів кредитів кредитів кредитів

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27

БП.1 Українська мова 140 140 2 138 34 2 46 2 32 2 18 1

БП.2 Українська література 140 140 70 70 34 2 46 2 32 2 18 1

БП.3 Іноземна мова 140 140 140 34 2 46 2 32 2 18 1

БП.4 Зарубіжна література 70 70 2 68 34 2 46 2 0 0

БП.5 Історія:Україна і світ 210 210 150 60 68 4 69 3 32 2 36 2

БП.6 Громадянська освіта 70 70 46 24 34 2 46 2 0 0

БП.7 Математика (алгебра і початки 

аналізу та геометрія)

210 210 90 120 68 4 69 3 64 4 36 2

БП.8 Природничі науки 280 280 172 68 40 68 4 120 5 64 4 36 2

БП.9 Фізична культура* 210 210 210 34 2 46 2 32 2 36 2

Фізична культура*(факультатив) 0 0 32 2 30 2

БП.10 Захист України 105 105 67 38 51 3 46 2 0 0

ППСК.1 Організація обслуговування :       

в готелях*

60 36 18 18 0 0 0 36 2

 в закладах ресторанного 

господарства*

90 68 34 34 0 0 68 4

ППСК.2 Організація виробництва* 60 32 16 16 32 2

ППСК.3 Основи філософських знань* 60 32 20 12 0 0 32 2 0

ППСК.4 Основи правознавства* 45 32 22 10 32 2

ППСК.5 Вища математика* 70 54 24 30 0 0 0 54 3

ППСК.6 Економічна теорія* 45 32 22 10 32 2

ППСК.7 Технологія виробництва 

кулінарної  продукції*

90 68 20 18 30 0 0 32 2 36 2

ППСК.8 Географія 88 88 54 34 34 2 54 2 0 0

ППСК.9 Організація готельного 

господарства*

45 32 16 16 32 2 0

ППСК.10 Історія України* 45 32 18 14 32 2

ППСК.11 Устаткування* 52 32 16 16 32 2

ППСК.12 Безпека життєдіяльності та 

основи охорони праці*

45 32 20 12 32 2

ППСК.13 Основи психології* 45 32 16 16 32 2

ППСК.14 Вступ до фаху* 45 30 16 14 0 30 1 0 0
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1. ЗАГАЛЬНООСВІТНЯ ПІДГОТОВКА
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ВОП 1 Мистецтво (Культурологія) * 50 50 30 20 17 1 23 1

ВОП 2 Інформатика (Інформатика і 

компютерна техніка)*

150 150 60 90 34 2 46 2 32 2 36 2

Всього 2660 0 2407 1021 1316 70 0 544 32 765 33 480 30 556 32 0 0 0 0

ОК.1 Основи філософських знань* 3 3 90 32 20 12 58 3

ОК.2 Історія України* 4 2 60 32 18 14 28 2

ОК.3 Українська мова (за проф. 

спрямуванням)

5 2 60 32 2 30 28 2 2

ОК.4 Іноземна мова (за проф. 

спрямуванням)

6 6 180 122 0 122 70

3

4

3

4

ОК.5 Фізичне виховання* 5 6 180 94 2 92 86 2 2 2 2

Фізичне виховання 

(факультатив)

0 94 2

ОК.6 Інформатика і комп’ютерна 

техніка*

4 3 90 70 30 40 20
1,5 1,5

ОК.7 Безпека життєдіяльності та 

основи охорони праці*

5 3 90 60 34 26 30 1,5 1,5 3

ОК.8 Вища математика* 4 3 90 54 24 30 36 3

4 10 28,0 840 590 130 366 0 356 0 0 0 0 6,5 0 10 0 8,5 11 3 4

Організація обслуговування:

в готелях* 5 6 4 120 78 40 38 42 1,5 2,5 3

в закладах ресторанного 

господарства*

4 4 120 68 34 34 52
4

ОК.10 Організація виробництва* 3 3 90 32 16 16 58 3

ОК.11 Організація готельного 

господарства*

3 3 90 32 16 16 58 3

ОК.12 Економіка підприємства 6 3 90 52 18 34 38 1,5 2 1,5 2

ОК.13 Управління якістю продукції та 

послуг

6 2 60 36 18 18 24
2

3

ОК.14 Основи менеджменту 6 3 90 36 20 16 54 3 3

ОК.15 Технологія виробництва 

кулінарної продукції*

5 3 6 180 120 34 26 60 60
1,5 1,5 3 4

ОК.16 Основи маркетингу 6 3 90 52 32 20 38 1,5 2 1,5 2

ОК.17 Устаткування* 5 3,5 105 60 30 30 45 1,5 2 2

ОК.18 Інформаційні системи та 

технології в готельно-

ресторанній справі

6 3 90 48 24 12 12 42

3 4

ОК.19 Бухгалтерський облік 6 3 90 56 32 24 34 3 4

7 7 1 40,5 0 1215 670 314 284 72 545 0 0 0 0 7,5 0 8,5 0 10,5 13 14 18

ВК.1 Культурологія* 2 2 60 32 20 12 28 1 1

ВК.2 Основи психології* 4 2 60 32 16 16 28 2

ВК.3 Соціологія 6 2 60 24 16 8 36 2 2

ВК.4 Основи правознавства* 2 2 60 32 22 10 28 2

ОК.9

2. ПІДГОТОВКА ЗА ОПП

2.1. Дисципліни, які формують загальні компетентності (ОК)

Всього

Всього

2.2. Дисципліни, які формують спеціальні компетентності (ОК)

3. ВИБІРКОВІ НАВЧАЛЬНІ ДИСЦИПЛІНИ

3.1. Дисципліни за вибором закладу освіти ( ВК)



 

ВК.5 Економічна теорія* 3 2 60 32 22 10 28

ВК.6 Екологія* 2 2 60 32 22 10 2
ВК.7 Трудове право 5 3 90 42 20 22 48 3 3

ВК.8 Гігієна і санітарія в готельно-

ресторанному господарстві

4 3 90 48 30 18 42 3 3

ВК.9 Географія туризму 5 3 90 42 26 16 48 3 3

ВК.10  Країнознавство

ВК.11 Основи підприємницької 

діяльності

6 3 90 36 18 18 54 3 3

ВК.12 ВК.10.2 Тренінг-курс "Start-up 

creative"

ВК.13  Товарознавство харчової 

продукції

3 3 90 32 22 10 58 3 2

ВК.14  Безпечність та технологія 

зберігання товарів

ВК.13  Кухні країн світу 6 3 90 36 20 16 54 3 3

ВК.14  Барна справа

0 6 0 30 0 900 420 254 166 0 452 1 0 5 0 3 2 5 3 6 6 8 8

ОК.20 Вступ до фаху* 2 2 60 60 2

ОК.21 Навчальна практика 5 12 360 360 6 6

ОК.22 Виробнича практика 6 7,5 225 225 7,5

0 0 0 21,5 0 645 0 0 0 0 645 0 0 2 0 0 0 6 0 6 0 7,5 0

11 23 1 2660 0 120 0 3600 4087 1719 2132 142 1998 1 32 7 33 17 32 29,5 35 31 30 32,5 30

2 2 2 4

4 4 5 6 7

4. ПРАКТИЧНА ПІДГОТОВКА (ПРП)

Всього

Загальна кількість

Кількість курсових робіт

Всього

3.3. Дисципліни, які формують спеціальні компетентності за вибором здобувача освіти (ВК)

Кількість заліків

Кількість екзаменів

Кількість годин на тиждень

3.2. Дисципліни, які формують загальні компетентності за вибором здобувача освіти (ВК)


