
Шановні колеги та здобувачі освіти! 

  Циклова комісія харчових технологій, готельно-ресторанної справи та 

кейтерингу оголошує відкриття професійної декади! Запрошуємо всіх охочих 

долучитися до заходів, що проходитимуть у період з 01.04.2026 по 10.04.2026 

Будемо раді бачити вас серед учасників наших майстер-класів, конкурсів та 

відкритих заходів! 

Тема: «Великодні дзвони: традиції та інновації в харчових технологіях» 

 

№ 

з/п 

Захід Дата 

проведення 

Відповідальні 

1. Відкриття декади (публікація в соцмережах). 

Тематична година  «Світле Воскресіння: історія 

та обрядовість великодньої трапези» 

Середа 

01.04.2026 

Викладачі 

циклової комісії, 

куратори 

2. Фотоконкурс «Світле Воскресіння: історія та 

обрядовість великодньої трапези», «Автентична 

паска: родинний секрет» (здобувачі освіти 

надсилають відео презентацію або лепбук,  

виробу та розрізу, декору. Оцінюється естетика 

та обґрунтування рецептури.) 

01.04.2026 – 

09.04.2026 

Експертна 

комісія, 

технологи-

практики 

3. Інтерактивний відеолекторій: «Гастрономічний 

Великдень у Європі: від італійської коломби до 

англійських булочок» 

Середа 

01.04.2026 

Ольга Картак 

4. Студентська конференція: «Мистецтво випікання 

святкового хліба: від артоса до сучасної паски» 

Четвер 

02.04.2026 

Ольга Холявко 

5. Майстер-клас: «Великодній декор». 

Виготовлення цукрових квітів, шоколадних гнізд 

та робота з айсингом для оздоблення пасок 

П’ятниця 

03.04.2026 

Викладачі 

технологічних 

дисциплін 

6. Акція «Великодній кошик перемоги». Випічка 

пасок для передачі ЗСУ; збір коштів та 

великодньої випічки власного виробництва на 

потреби захисників.  

Понеділок 

06.04.2026- 

07.04.2026 

Викладачі 

спецдисциплін 

7. Етно-екскурсія до місцевої пекарні 

(ознайомлення з лініями виробництва 

великодньої випічки) 

Вівторок 

07.04.2026 

Завідувач 

практики, 

куратори 

8. Воркшоп з фуд-дизайну: «Писанкарство на 

тарілці: хімія натуральних барвників» 

Середа 

08.04.2026 

Викладачі 

спецдисциплін 

9. Вебінар з фахівчинею Державної служби 

України з питань праці «Безпека праці на 

харчових підприємствах у період інтенсивного 

виробництва» 

Четвер 

09.04.2026 

Галина Смирнова 

10. Підбиття підсумків. Нагородження переможців 

конкурсу випічки. Оформлення фотозвіту 

«Великодня декада-2026» 

П’ятниця 

10.04.2026 

Голова циклової 

комісії, експертна 

комісія 



УВАГА! КОНКУРС! 

 Запрошуємо здобувачів освітив взяти участь у творчому фотоконкурсі: 

«Світле Воскресіння: історія та обрядовість великодньої трапези» 

 Ви шануєте родинні традиції та знаєте секрет ідеальної паски? 

Поділіться своєю майстерністю у номінації: «Автентична паска: родинний 

секрет» 

Що потрібно підготувати? Надішліть відеопрезентацію або цифровий 

лепбук, які містять: 

1. Процес та результат: фото/відео  виробу в цілому та у розрізі. 

2. Декор: детальний огляд великоднього оздоблення. 

3. Зміст: історія вашого рецепту та його обґрунтування. 

Критерії оцінювання: 

- Естетика оформлення та подачі. 

- Обґрунтування рецептури (історичний аспект, вибір інгредієнтів). 

- Оригінальність декору. 

Роботинадсилати до: 09.04.2026 

Куди: ht_ket@ukr.net 
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